
Department H 
Baking  

No commercial mixes are allowed for any of the following divisions.  Baked goods must be 
entered on a disposable plate contained within a “zip lock style bag”.  If product fits in a 

designated class, it cannot be entered under “not specified”.  Only articles which are products 
of the “home kitchen” will be eligible.  

The same recipe batch cannot be entered in more than one class.  
 

Judging Criteria:   Things that the judge considers in placing 
 Appearance 

 Size 

 Shape 

 Tenderness 

 Texture 

 Flavor and aroma 
Division I   Yeast Bread 
(One half loaf including one end) 
Class: 

1. White loaf 
2. Whole wheat (Graham) 
3. Rye loaf 
4. Raisin 
5. Whole grain bread 
6. Sourdough bread 
7. Rolls – dinner, cloverleaf – Plate of 4 
8. Not specified 
9. Yeast bread made by Youth 12 or under 
10. Yeast bread made by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division II Sweet Doughs 
Class: 

1. Sweet rolls – plate of 4 
2. Coffee ring / Braid – one half ring or braid 
3. Not specified 
4. Sweet dough made by Youth 12 years of under 
5. Sweet dough made by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division III   Quick Breads 
Class 

1. Muffins – plate of 4 
2. Fruit bread – one half loaf 
3. Nut bread – one half loaf 
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4. Coffee cake – 4” square 
5. Vegetable bread – one half loaf 
6. Scones – formed – plate of 4 
7. Not specified 
8. Quick bread made by Youth 12 years of age or under 
9. Quick bread made by Youth 13 – 18 years of age  

 
Division IV   Cookies / Bars 
Enter a plate of 4 
Class 

1. Sugar – rolled 
2. Sugar – dropped 
3. Sugar – molded 
4. Ginger – rolled 
5. Ginger – dropped 
6. Bar cookie, plain frosted 
7. Bar cookie, layered 
8. Brownies – no frosting 
9. Brownies – frosted 
10. Light rolled flat – no frosting 
11. Dark rolled flat – no frosting 
12. Meringue type 
13. Ice box 
14. Sandwich  
15. Light drop  
16. Chocolate chip 
17. Chocolate chip w/Oatmeal 
18. Chocolate drop 
19. Peanut butter 
20. Filled 
21. Light ball type flattened – before baking 
22. Dark ball type flattened – before baking 
23. Oatmeal 
24. Non‐baked type 
25. Not specified 
26. Cookies / Bar baked by Youth 12 years of age or under 
27. Cookies / Bar baked by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division V   Pies 
One quarter of an 8 inch pie – NO cream pies 
Class 

1. Two crust apple 
2. Two crust mixed fruit 
3. Two crust cherry 
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4. Two crust berry 
5. One crust pie – i.e. Dutch Apple  
6. Galette (Rustic Style Pie) – label flavor 
7. Pecan 
8. Any other 
9. Pie baked by Youth 12 years of age or under 
10. Pie baked by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division VI   Cakes 
One quarter cake must be entered 
Class: 

1. Angel food – un‐iced 
2. Chiffon – un‐iced 
3. Pound ‐ un‐iced  
4. Bundt – un‐iced 
5. Bundt – iced 
6. Jelly roll – un‐iced 
7. Chocolate – iced 
8. White – iced 
9. Cakelette / Bundtlette ‐ un‐iced (1) 
10. Cakelette / Bundtlette – iced (1) 
11. Not specified – iced 
12. Not specified – un‐iced 
13. Cake baked by Youth 12 years of age or under 
14. Cake baked by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division VII   International Baking 
Label Country represented 
Class: 

1. Cookies – plate of 4 
2. Bread – ½ loaf 
3. Cake – one quarter cake 
4. Not specified – Sweet 
5. Not specified ‐ Savory 
6. Foreign baking by Youth 12 years of age or under 
7. Foreign baking by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division VIII    Fresh Strawberry Baking 
Class: 

1. Cake – one quarter cake 
2. Bar – plate of 4 
3. Quick bread – one half loaf including 1 end 
4. Muffins – plate of 4 
5. Not specified 
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6. Fresh strawberry baking by Youth 12 years of age or under 
7. Fresh strawberry baking by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division IX   Fresh Rhubarb Baking 
Class: 

1. Cake – one quarter cake 
2. Bar – plate of 4 
3. Quick bread – one half loaf including 1 end 
4. Muffins – plate of 4 
5. Not specified 
6. Fresh rhubarb baking by Youth 12 years of age or under 
7. Fresh rhubarb baking by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division X Chocolate Baking                       
Class: 

1. Cake – one quarter cake 
2. Bar – plate of 4 
3. Quick bread – one half loaf including 1 end 
4. Muffins – plate of 4 
5. Not specified 
6. Chocolate baking by Youth 12 years of age or under 
7. Chocolate baking by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division XI   Foods made with Honey 
Honey is the only sweetener used  
Include recipe on 3” x 5” recipe card  
Class:  

1. Snack mix – 1 pint canning jar – lid and ring must be on jar 
2. Honey baked nuts – one half pint canning jar with ring and lid 
3. Honey granola, nuts, fruits & spices packed in 1 pint canning jar with ring and lid 
4. Yeast bread 
5. Cookies – plate of 4 
6. Quick bread – one half loaf including 1 end 
7. Pastry 
8. Not specified 
9. Honey item made by Youth 12 years of age or under 
10. Honey item made by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division XII   Candy 
Class: 

1. Fudge – any kind 
2. Divinity 
3. Caramel 
4. Peanut Brittle 
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5. Mints 
6. Not specified 
7. Candy made by Youth 12 years of age or under 
8. Candy made by Youth 13 – 18 years of age 

 
Division XIII   Gluten Free Baking 
Include the recipe on a 3 x 5 recipe card 
Class: 

1. Bar (plate of 4) 
2. Cookie (plate of 4) 
3. Cake (4”x4” square) 
4. Bread (1/2 loaf) 

Sweepstakes 
Division XIV 

    Fruit Bread – anything BUT Banana! 
No miniature loaves.  
Showcase and compete with your best fruit bread – include the recipe on a 3 x 5 recipe 

card ‐ one half loaf including one end 
Class 1 Youth entry under 18 years of age 
Class 2 Open – any age 

 
Division XV 

  Pretzels 
1 pretzel at least 2 inches to 3 inches in width.  Seasoned to the exhibitor’s desire.  

  Class 1 Open – any age 
  Class 2 Youth entry under 18 years of age  
 
Division XVI 

   Decorated Cupcake – Judged on appearance only 
Class 1 Youth entry under 18 years of age 
Class 2 Open – any age 


