
Le m  o n  Bu n d t  Ca k e  – Cla s s  D   

In g re d ie n t s  

• 1 cu p  b u t t e r, so ft e n e d

• 3 cu p s su g a r

• 6 la rg e  e g g s, ro o m  t e m p e ra t u re

• 5 t a b le sp o on s le m o n  ju ice

• 1 t a b le sp o o n  g ra t e d  le m o n  ze st

• 1 t e a sp o o n  le m o n  e xt ra c t

• 3 cu p s a ll-p u rp o se  flo u r

• 1/2 t e a sp o on  b a kin g  so d a

• 1/4  t e a sp o o n  sa lt

• 1-1/4  cu p s so u r c re a m

• ic in g :

• 1/4  cu p  so u r c re a m , ro o m  t e m p e ra t u re

• 2 t a b le sp o o n s b u t t e r, so ft e n e d

• 2-1/2 cu p s co n fe c t io n e rs ' su g a r

• 2 t o  3 t a b le sp o o n s le m o n  ju ice

• 2 t e a sp o o n s g ra t e d  le m o n  ze st

Dire c t io n s
1. In  a  la rg e  b o w l, c re a m  b u t t e r a n d  su g a r u n t il lig h t  a n d  flu ffy, 5-7 m in u t e s. Ad d

e g g s, 1 a t  a  t im e , b e a t in g  w e ll a ft e r e a ch  a d d it io n . St ir in  le m o n  ju ice , ze st  a n d
e xt ra c t . Com b in e  t h e  flo u r, b a kin g  so d a  a n d  sa lt ; a d d  t o  t h e  c re a m e d  m ixtu re
a lt e rn a t e ly w ith  so u r c re a m . Be a t  ju st  u n t il co m b in e d .

2. P o u r in to  a  g re a se d  a n d  flo u re d  10 -in . flu te d  t u b e  p a n . Ba ke  a t  350 ° u n t il a
t o o th p ick in se rte d  n e a r t h e  ce n te r com e s ou t  c le a n , 55-60  m in u te s . Co o l fo r 10
m in u te s  b e fo re  re m ovin g  from  p a n  t o  a  w ire  ra ck t o  coo l com p le t e ly.

3. Fo r ic in g , in  a  sm a ll b o w l, b e a t  t h e  so u r c re a m  a n d  b u t t e r u n t il sm oo th .
Gra d u a lly a d d  co n fe c t io n e rs ' su g a r. Be a t  in  le m o n  ju ice  a n d  ze st . Drizzle  o ve r
th e  ca ke . If d e sire d , top  w ith  a d d it io n a l g ra te d  le m o n  ze st . Sto re  in  t h e
re frig e ra to r.
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